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Rekvalifikační program byl vytvořen v rámci projektu UNIV 3  - Podpora procesu uznávání, který realizovalo Ministerstvo školství, mládeže a tělovýchovy ve spolupráci s Národním ústavem pro vzdělávání, školským poradenským zařízením a zařízením pro další vzdělávání pedagogických pracovníků, s finanční podporou Evropského sociálního fondu a státního rozpočtu ČR.

Více informací o projektu najdete na www.nuv.cz.univ3.  

Vážené kolegyně, vážení kolegové,

tento rekvalifikační program, který vznikl v rámci projektu UNIV 3 ve spolupráci se středními odbornými školami, je určen jako pomůcka pro vzdělávací instituce při přípravě rekvalifikačních programů k získání kvalifikace uvedené v Národní soustavě kvalifikací (NSK) a jejich akreditace.

Má charakter modelového vzdělávacího programu, tzn. že se předpokládá jeho doplnění nebo úprava v návaznosti na vzdělávací podmínky školy nebo jiné vzdělávací instituce a plánovanou organizaci vzdělávání (rekvalifikačního kurzu). Zohlednit je třeba také potřeby dopracování na základě požadavků MŠMT k akreditaci a realizaci rekvalifikačních programů (www.msmt.cz/vzdelavani/dalsi vzdělávání).

Zejména je třeba ověřit platnost kvalifikačního a hodnoticího standardu NSK dané kvalifikace, podle kterých byl rekvalifikační program vytvořen. Tzn. ověřit, zda od doby vytvoření tohoto rekvalifikačního programu nedošlo k inovaci příslušných standardů, neboť rekvalifikační program k získání profesní kvalifikace musí být v souladu s platnými standardy. 

Projektový tým UNIV 3 
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 1. Identifikační údaje rekvalifikačního programu

	Název rekvalifikačního programu
	Hodnotitel vína (41-057-H)

	Platnost hodnoticího standardu, dle kterého byl program vytvořen
	Platný od 28. 1. 2014

	Název vzdělávací instituce
	

	Adresa vzdělávací instituce
	

	WWW vzdělávací instituce
	

	Kontaktní osoba
	

	Typ programu dalšího vzdělávání
	Rekvalifikační program – příprava na získání profesní kvalifikace dle zákona 179/2006 Sb. 

	Vstupní požadavky na uchazeče
	Minimálně základní vzdělání. 



	Podmínky zdravotní způsobilosti uchazeče
	Podmínky zdravotní způsobilosti jsou uvedeny na www.nsp.cz. 

	Forma výuky
	Prezenční 

	Délka výuky
	120 hodin (48 hod. teoretická výuka, 72 hod. praxe)

	Způsob ukončení 
	Zkouška k získání profesní kvalifikace Hodnotitel vína dle zákona č.179/2006 Sb.

	Získaná kvalifikace
	Profesní kvalifikace Hodnotitel vína (41-057-H)

	Certifikáty
	Potvrzení o účasti v akreditovaném vzdělávacím programu

Osvědčení o získání profesní kvalifikaci 


	Pracovní činnost, pro niž bude rekvalifikace uskutečňována
	Hodnotitel vína


	Jména garantů odborné úrovně rekvalifikace a řádného provádění závěrečných zkoušek
	Garant kurzu:

Autorizovaná osoba:




2. Profil absolventa
Rekvalifikační program připravuje uchazeče na úspěšné vykonání zkoušky podle zákona č. 179/2006 Sb. pro získání profesní kvalifikace Hodnotitel vína (41-057-H) a na úspěšný výkon zvolené profesní kvalifikace.  
Výsledky vzdělávání
Absolvent rekvalifikačního programu je schopen:
· Posoudit vzhled, vůni a chuť roztoku,

· senzoricky posoudit víno, 

· prokázat znalosti ze základů chemie a mikrobiologie vína,

· prokázat znalosti z vinařské technologie a legislativy,
· prokázat znalosti z pěstování révy vinné.
Možnosti pracovního uplatnění absolventa

Absolvent rekvalifikačního programu je připraven na výkon pracovních pozic: 
· Hodnotitel vína, 

· sommelier. 
Absolvent je připraven také pro senzorické zkoušky vín dle ČSN ISO 8586-1 (tzv. základní senzorické zkoušky nebo zkoušky prvního stupně) a ČSN ISO 8586-2 (tzv. zkouška druhého stupně).
3. Charakteristika rekvalifikačního programu 
Pojetí a cíle rekvalifikačního programu      
Vzdělávání v programu Hodnotitel vína směřuje k tomu, aby účastníci získali odborné kompetence potřebné pro prokázání znalostí a dovedností z oblasti senzorického posouzení vína, chemických a mikrobiologických procesů ve víně, technologie výroby vína různých stylů a legislativy s tím spojené, pěstování révy vinné.

Pro úspěšné uplatnění absolventů programu v praxi budou v průběhu výuky rozvíjeny nejen kompetence obsažené ve kvalifikačním standardu NSK, ale i dovednosti a znalosti z oblasti komunikace důležité při představování a popisu vína. Dále samostatnost při laboratorních a praktických cvičeních. Důraz bude kladen také na ekologická hlediska zejména při výuce ochrany a způsobů pěstování révy vinné.

Program je zpracován v souladu s hodnoticím standardem profesní kvalifikace Hodnotitel vína, který je platný od 28. 1. 2014. 

Organizace výuky  
Výuka je realizována prezenční formou. Důraz je kladen na praktickou výuku. Ta probíhá v odborných učebnách, laboratořích, vinicích a sklepním hospodářství, které jsou vybaveny v souladu s požadavky příslušného hodnoticího standardu. Praktická výuka může probíhat také na pracovištích zaměstnavatelů, která disponují příslušným zařízením. 

Teoretická výuka je realizována v běžné učebně vybavené dataprojektorem a osobními PC s přístupem na internet. Délka teoretické vyučovací hodiny je 45 minut. Délka vyučovací hodiny praktické výuky je 60 minut.

Praxe je realizována v souladu se zákoníkem práce. Výuka nepřesáhne 8 hodin denně (plus přestávky). 

Na začátku teoretické i praktické části výuky budou účastníci seznámeni s BOZP. 
Prostorové, materiální a technické zabezpečení výuky
Pro výuku je k dispozici minimálně následující materiálně technické zázemí: 

· Učebna vybavená dataprojektorem a osobními PC s přístupem na internet, 

· odborná učebna nebo degustační místnost vybavena k senzorickému hodnocení vína, 

· laboratoř s vybavením na stanovování kyselin a síry ve víně, 
· sklepní hospodářství vybavené technologií na příjem a zpracování hroznů, fermentaci, školení, filtraci a lahvování vína,
· vinice s možností praktické ukázky stavby keře a způsobů pěstování révy vinné, základních odrůd révy vinné a agrotechnických opatření ve vinici, 
· dostatečné množství výukových roztoků a vzorků vín k senzorickému hodnocení. 
Lektorské zabezpečení výuky
Požadovaná kvalifikace lektorů programu: 
a) Odborná způsobilost:

· střední vzdělání s maturitní zkouškou v oboru vzdělání, který odpovídá charakteru vyučovaného programu/modulů programu, nebo
· vyšší odborné vzdělání v akreditovaném vzdělávacím programu VOŠ, který odpovídá charakteru vyučovaného programu/modulů programu, nebo
· vysokoškolské vzdělání v akreditovaném studijním programu studijního oboru, který odpovídá charakteru vyučovaného programu/modulů programu.
b) Pedagogická způsobilost:

· bakalářské vzdělání v programu v oblasti pedagogických věd zaměřeném na přípravu učitelů středních škol, nebo
· úspěšné absolvování programu celoživotního vzdělávání uskutečňovaného VŠ, který je zaměřen na přípravu učitelů středních škol, nebo
· úspěšně ukončený certifikovaný kurz lektora, nebo
· úspěšně ukončené studium pedagogiky.
c) Odborná praxe:

Nejméně 2 roky odborné praxe, 3 roky pedagogické praxe (alespoň jeden lektor).
d) Lektor praktických modulů kvalifikací na úrovni H disponuje navíc výučním listem v oboru vzdělání, který odpovídá charakteru vyučovaného programu/modulu, nebo kvalifikací učitele odborného výcviku nebo učitele praktického vyučování v oboru vzdělání, který odpovídá charakteru vyučovaného programu/modulu. 
Vedení dokumentace kurzu   
V souvislosti s kurzem je vedena dokumentace o: 
a) zahájení vzdělávání (vstupní dotazník účastníka vzdělávání, vč. uvedení jeho identifikačních údajů a kopie dokladu o dosaženém stupni nejvyššího dosaženého vzdělání)
b) průběhu vzdělávání („třídní kniha“, ve které bude uvedeno datum konání výuky, hodinový rozsah výuky s rozdělením na teoretickou a praktickou výuku, konkrétní obsah výuky, evidence účastníků kurzu, jméno a podpis vyučujícího) 

c) ukončení vzdělávání (evidence účastníků u závěrečné zkoušky, kopie vydaných certifikátů – potvrzení o účasti v akreditovaném vzdělávacím programu a osvědčení o získání profesní kvalifikace)
Pozn.: Tyto doklady jsou ve vzdělávací instituci uchovávány po dobu platnosti akreditace, popř. do doby ukončení kurzu zahájeného v době platnosti udělené akreditace.

Kopie vydaných certifikátů jsou ve vzdělávací instituci uchovávány v souladu se zákonem o archivnictví. 
Vzory certifikátů a podmínky jejich vydávání jsou uvedeny na www.msmt.cz/vzdelavani - další vzdělávání/rekvalifikace.
Metodické postupy výuky      
Výukové metody:

· Výklad v učebně za použití ICT techniky;
· praktická ukázka a nácvik v odborné učebně;

· praktická výuka v laboratoři;

· odborná instruktáž a praktický nácvik ve vinici a sklepním hospodářství.
Lektor bude přizpůsobovat výuku všem relevantním podmínkám, zejména skutečnosti, že se jedná o dospělé účastníky vzdělávání. Bude spojovat teorii s praxí a využívat praktických zkušeností účastníků, dbát na přiměřenost, individuální přístup, názornost a trvanlivost získaných znalostí a dovedností. Důraz je kladen na praktickou výuku, která tvoří většinu programu. 
Postupy hodnocení výuky  
Vzdělávání v jednotlivých modulech je ukončeno zápočtem.

Účastníci budou hodnoceni podle kritérií (parametrů) stanovených v jednotlivých modulech a účasti ve výuce.

V průběhu výuky všech modulů bude lektor pozorovat práci jednotlivých účastníků, na základě cíleného pozorování, řízeného rozhovoru s účastníky (problémového dotazování) a výsledků jejich dílčích prací rozhodne, zda účastník dosáhl požadovaných výsledků, či zda jich nedosáhl. Pokud lektor na základě svého pozorování rozhodne, že účastník disponuje všemi požadovanými kompetencemi, započte účastníkovi modul. 

Pokud lektor nebude přesvědčen o tom, že účastník dosáhl všech požadovaných výstupů modulu, zadá účastníkovi úkol, na jehož splnění bude mít účastník novou možnost prokázat, že potřebnými kompetencemi skutečně disponuje. 
Jestliže absolvent dosáhne alespoň 80% účasti na vzdělávání (v kurzu), vystaví se mu Potvrzení o účasti v akreditovaném vzdělávacím programu. 

Vzdělávání v rekvalifikačním programu je ukončeno vykonáním zkoušky dle zákona 

č. 179/2006 Sb., o ověřování a uznávání výsledků dalšího vzdělávání, ve znění pozdějších předpisů. Dokladem o úspěšném vykonání zkoušky je Osvědčení o získání profesní kvalifikace.
4. Učební plán 
	Název vzdělávací instituce

	Adresa vzdělávací instituce


	Hodnotitel vína (41-057-H)

	Název modulu
	Kód modulu
	Hodinová dotace
	Způsob ukončení modulu

	
	
	Teoretická výuka
	Praktická výuka
	

	Pěstování révy vinné
	HV1
	8
	8
	Zápočet

	Mikrobiologie vína 
	HV2
	8
	8
	Zápočet

	Senzorické posouzení roztoku
	HV3
	0
	8
	Zápočet

	Technologie výroby vína
	HV4
	16
	16
	Zápočet

	Senzorické hodnocení vína
	HV5
	16
	32
	Zápočet

	
	
	48
	72
	Součty

	
	
	120
	Celkem


Optimální trajektorie:

	HV1(HV2/HV3(HV4/HV5


Vysvětlivky: Šipka mezi kódy modulů (() znamená, že modul za šipkou může být studován až po absolvování modulu před šipkou. Lomítko mezi moduly (/) znamená, že dané moduly mohou být studovány v libovolném pořadí nebo souběžně. Použití závorek znamená, že označená skupina modulů je soudržným celkem z hlediska závaznosti či volitelnosti pořadí.


5. Moduly rekvalifikačního programu 

	Název modulu
	Pěstování révy vinné
	Kód
	HV1

	Délka modulu
	16 hod. (8 teorie + 8 praxe)
	Platnost 
	

	Typ modulu
	povinný
	
	

	Vstupní předpoklady
	Minimálně základní vzdělání.


	Stručná anotace vymezující cíle modulu

Účastníci se seznámí s historií pěstování révy vinné, se stavbou keře a s charakteristikou odrůd révy vinné. Dále se seznámí se základními způsoby vedení a pěstování révy vinné a s agrotechnickými opatřeními, které přímo ovlivňují kvalitu vína.

	Předpokládané výsledky výuky

Absolvent modulu bude schopen:

a) Uvést základní způsoby vedení révy vinné,
b) uvést základní charakteristiku odrůd révy vinné pěstovaných v ČR,
c) uvést způsoby péče o půdu (černý úhor, zatravnění) a způsoby pěstování révy vinné (konvenční, integrovaná, biologická).


	Učivo / obsah výuky
· Historie pěstování révy vinné
· Stavba keře a orgány révy vinné
· Rozdělení a charakteristika odrůd révy vinné (ampelografie)
· Způsoby vedení a řez révy vinné
· Způsoby pěstování révy vinné
· Základní agrotechnická opatření (péče o půdu, ochrana, výživa) 

· BOZP a PO 

	Postupy výuky

Teoretická výuka výkladem probíhající v učebně bude obohacena o obrázky a schémata. 
Praktická výuka bude probíhat přímo ve vinici s názorným předvedením probíraných témat a praktickým nácvikem. Při praktické výuce se zdůrazní důležitost BOZP a PO a ekologický dopad způsobů pěstování révy vinné na životní prostředí. 

	Ukončení modulu    
V průběhu výuky bude lektor pozorovat práci jednotlivých účastníků, na základě cíleného pozorování, řízeného rozhovoru (problémového dotazování) a výsledků dílčích úkolů rozhodne, zda účastník dosáhl požadovaných výsledků, či zda jich nedosáhl. Pokud lektor nebude přesvědčen o tom, že účastník všech požadovaných výstupů modulu skutečně dosáhl, zadá účastníkovi úkol, na kterém účastník prokáže/neprokáže, že potřebnými výstupy disponuje. Teoretické znalosti budou podle potřeby ověřeny formou písemného testu. Výuka modulu je ukončena zápočtem.

	Parametry pro hodnocení výsledků výuky

výsledek výuky

parametry pro hodnocení

Hodnotí se správnost popisu základních způsobů vedení révy vinné.
Hodnotí se správná charakteristika základních odrůd révy vinné pěstovaných v ČR.
Hodnotí se správnost uvedení a charakteristiky používaných způsobů péče o půdu, správnost charakteristiky způsobů pěstování révy vinné.


	Doporučená literatura pro lektory
KRAUS, Vilém: Pěstujeme révu vinnou, 2. aktualizované a rozšířené vydání. Praha: Grada, 2012, 128 s. ISBN 978-80-247-3465-1.
KRAUS, Vilém; FOFFOVÁ, Zuzana; VURM, Bohumil, a kol.: Nová encyklopedie českého a moravského vína, 1. díl. [Praha] : Praga Mystica, 2005. ISBN 80-86767-00-0.
PAVLOUŠEK, Pavel: Pěstování révy vinné: moderní vinohradnictví. Praha: Grada, 2011, 333 s. ISBN 978-80-247-3314-2.

SEDLO, Jiří; LUDVÍKOVÁ Ivana: Přehled odrůd révy 2014. SVČR, 175 s. ISBN 978-80-903534-7-3.




	Název modulu
	Mikrobiologie vína
	Kód
	HV2

	Délka modulu
	16 hod. (8 teorie + 8 praxe)
	Platnost 
	

	Typ modulu
	povinný
	
	

	Vstupní předpoklady
	Dle trajektorie modulů. 

	Stručná anotace vymezující cíle modulu

Účastníci se seznámí se složením hroznu, vinného moštu a vína. Pochopí podstatu alkoholické fermentace, roli mikroorganismů v kvasném procesu a význam oxidu siřičitého ve vinařství. Budou také ovládat stanovení cukernatosti moštu, obsahu kyselin v moštu a ve víně a volného a veškerého oxidu siřičitého ve víně. Při práci v laboratoři budou vedeni k samostatnosti a odpovědnosti a k dodržování osobní hygieny, bezpečnosti a ochrany zdrav při práci a požární prevence.

	Předpokládané výsledky výuky

Absolvent modulu bude schopen:

a) Vyjmenovat základní oxidanty a antioxidanty ve víně,
b) uvést rozdíl mezi celkovým obsahem oxidu siřičitého a obsahem volného oxidu siřičitého ve víně,
c) vyjmenovat základní kyseliny ve víně,
d) vyjmenovat příklady kvasinek a bakterií ve víně.

	Učivo / obsah výuky

· BOZP a PO v laboratoři 
· Základní složení hroznu, moštu a vína
· Měření cukernatosti moštu refraktometrem a moštoměrem
· Alkoholové kvašení 
· Stanovení kyselin v moštu a ve víně
· Význam a použití oxidu siřičitého ve vinařství 
· Stanovení volného i veškerého oxidu siřičitého ve víně

	Postupy výuky

Teoretická výuka výkladem bude doplněna praxí v laboratoři. 

	Ukončení modulu    
V průběhu výuky bude lektor pozorovat práci jednotlivých účastníků, na základě cíleného pozorování, řízeného rozhovoru (problémového dotazování) a výsledků dílčích úkolů rozhodne, zda účastník dosáhl požadovaných výsledků, či zda jich nedosáhl. Pokud lektor nebude přesvědčen o tom, že účastník všech požadovaných výstupů modulu skutečně dosáhl, zadá účastníkovi úkol, na kterém účastník prokáže/neprokáže, že potřebnými výstupy disponuje. Výuka modulu je ukončena zápočtem.

	Parametry pro hodnocení výsledků výuky

výsledek výuky

parametry pro hodnocení

Hodnotí se správnost a úplnost charakteristiky oxidantů a antioxidantů ve víně a vysvětlení jejich významu.
Hodnotí se správné vysvětlení funkce a používání oxidu siřičitého ve víně, vysvětlení rozdílu mezi celkovým a volným oxidem siřičitým a způsobu jeho stanovení v laboratoři.
Hodnotí správnost a úplnost výčtu a charakteristiky základních kyselin v moštu a víně.
Hodnotí se správné vysvětlení alkoholové fermentace a správné uvedení základních kmenů kvasinek a bakterií v moštu a ve víně.


	Doporučená literatura pro lektory

BALÍK, Josef. Vinařství: návody do laboratorních cvičení. 1.vyd. Brno: Mendelova zemědělská a lesnická univerzita, 1998, 96 s. ISBN 80-7157-317-5.

FARKAŠ, J.: Biotechnológia vína, Bratislava: Vydavatelstvo technickej a ekonomickej literatury, 1983. 978 s. ISBN 63-076-83

MICHLOVSKÝ, Miloš: Lexikon chemického složení vína: příručka praktického vinaře. Vinselekt Michlovský, a.s. 262 s. ISBN 9788-80-305319-2-5.

PAVLOUŠEK, Pavel: Výroba vína u malovinařů. Grada 2006, 96 s., ISBN 80-247-1247-4.



	Název modulu
	Senzorické posouzení roztoku
	Kód
	HV3

	Délka modulu
	8 hod. (0 teorie + 8 praxe)
	Platnost 
	

	Typ modulu
	povinný
	
	

	Vstupní předpoklady
	Dle trajektorie modulů.

	Stručná anotace vymezující cíle modulu

Účastníci si ověří své chuťové, čichové a zrakové schopnosti nutné pro hodnocení vína. 

	Předpokládané výsledky výuky

Absolvent modulu bude schopen:

a) Identifikovat barvu,
b) identifikovat čirost a perlení,
c) identifikovat vůně,
d) rozlišit intenzitu vůně,
e) identifikovat chuť a ověřit prahovou citlivost,
f) rozpoznat stejné vzorky,
g) prokázat chuťovou paměť.

	Učivo / obsah výuky

· Zraková zkouška – barva a čirost
· Čichová zkouška – identifikace a intenzita vůně
· Chuťová zkouška – identifikace chuti, prahová citlivost, shodnost chuti a chuťová paměť

	Postupy výuky

Praktický nácvik v učebně určené pro výkon senzorických zkoušek. 

	Ukončení modulu    
V průběhu výuky bude lektor pozorovat práci jednotlivých účastníků, na základě cíleného pozorování, řízeného rozhovoru (problémového dotazování) a výsledků dílčích úkolů rozhodne, zda účastník dosáhl požadovaných výsledků, či zda jich nedosáhl. Pokud lektor nebude přesvědčen o tom, že účastník všech požadovaných výstupů modulu skutečně dosáhl, zadá účastníkovi úkol, na kterém účastník prokáže/neprokáže, že potřebnými výstupy disponuje. Výuka modul je ukončena zápočtem.

	Parametry pro hodnocení výsledků výuky

výsledek výuky

parametry pro hodnocení

Hodnotí se správné seřazení roztoků dle intenzity barvy.
Hodnotí se správné určení roztoku čirého, perlivého a zakaleného. 
Hodnotí se správná identifikace a pojmenování vzorků vůní.
Hodnotí se správné seřazení předložených vzorků dle vzrůstající intenzity vůně.
Hodnotí se správné rozlišení základních chutí předložených vzorků a dle vzrůstající koncentrace, rozlišení předložené chuti od vzorku bez chuti.  
Hodnotí se správné rozpoznání a určení shodných vzorků. 
Hodnotí se správné určení za 3 minuty po ochutnání prvního vzorku, zda druhý předložený vzorek obsahuje vyšší či nižší koncentraci chuti. 


	Doporučená literatura pro lektory

KRAUS, Vilém; KOPEČEK, Jiří: Setkání s vínem. 5. vydání, 2011 Radix, 158 s., ISBN 978-80-86031-96-5. 

MICHLOVSKÝ, Miloš: Encyklopedie degustace vína, Vydání první. Vinselekt Michlovský, a.s., 2014, 179 s., ISBN 978-80-905319-1-8.

VACCARINI, Giuseppe: Jak rozumět vínu-manuál sommeliéra. 1. vydání, 2008, nakladatelství SUN, 287 s., ISBN 978-80-7371-232-7.
ČSN ISO 8586-1 - Senzorická analýza - Obecná směrnice pro výběr, výcvik a sledování činnosti posuzovatelů - Část 1: Vybraní posuzovatelé, Třídící znak: 560037



	Název modulu
	Technologie výroby vína
	Kód
	HV4

	Délka modulu
	32 hod. (16 teorie + 16 praxe)
	Platnost 
	

	Typ modulu
	povinný
	
	

	Vstupní předpoklady
	Dle trajektorie modulů.

	Stručná anotace vymezující cíle modulu

Účastníci se seznámí se základy výroby různých typů vín a naučí se orientovat ve vinařské legislativě. 

	Předpokládané výsledky výuky

Absolvent modulu bude schopen:

a) Prokázat znalost technologických postupů u bílých, růžových a červených vín, perlivých vín a šumivých vín,
b) prokázat znalost vinařské legislativy ve vztahu k třídění vín a omezení při jejich produkci.

	Učivo / obsah výuky

· Technologie výroby bílého vína
· Technologie výroby růžového vína
· Technologie výroby červeného vína
· Technologie výroby perlivého vína, šumivého vína a speciálních vín
· Vinařská legislativa (třídění vín dle cukernatosti hroznů a obsahu zbytkového cukru, legislativní požadavky na obsah látek ve víně, povolené úpravy vín dle vinařských zón)

	Postupy výuky

Výklad teorie za pomoci dataprojektoru v odborné učebně. Jednotlivá témata probíraná v teoretické výuce budou názorně předvedena a vyzkoušena při praktické výuce ve sklepním hospodářství. 

	Ukončení modulu      

V průběhu výuky bude lektor pozorovat práci jednotlivých účastníků, na základě cíleného pozorování, řízeného rozhovoru (problémového dotazování) a výsledků dílčích úkolů rozhodne, zda účastník dosáhl požadovaných výsledků, či zda jich nedosáhl. Pokud lektor nebude přesvědčen o tom, že účastník všech požadovaných výstupů modulu skutečně dosáhl, zadá účastníkovi úkol, na kterém účastník prokáže/neprokáže, že potřebnými výstupy disponuje. Výuka modulu je ukončena zápočtem.

	Parametry pro hodnocení výsledků výuky

výsledek výuky

parametry pro hodnocení

Hodnotí se správné vysvětlení jednotlivých technologických postupů při výrobě bílých, růžových, červených, perlivých a šumivých vín
Hodnotí se správné uvedení základní právních předpisů, správné uvedení požadavků týkající se třídění vín a omezení při jejich produkci, popř. vyhledání informací dle zadání.


	Doporučená literatura pro lektory

KRAUS, Vilém; FOFFOVÁ, Zuzana; VURM, Bohumil. Nová encyklopedie českého a moravského vína, 2. díl. [Praha] : Praga Mystica, 2008. ISBN 978-80-86767-09-3
STEIDL, Robert. Sklepní hospodářství:NVC Valtice, 2002, 320 s., ISBN 978-80-903201-9-2.

Zákon č. 321/2004 Sb. o vinohradnictví a vinařství, dostupné z:  http://www.szpi.gov.cz/docDetail.aspx?docid=1006014



	Název modulu
	Senzorické hodnocení vína
	Kód
	HV5

	Délka modulu
	48 hod. (16 teorie + 32 praxe)
	Platnost 
	

	Typ modulu
	povinný
	
	

	Vstupní předpoklady
	Dle trajektorie modulů.

	Stručná anotace vymezující cíle modulu

Účastníci se seznámí se základy senzorické analýzy a sommelierství, získají též přehled o nedostatcích, vadách a chorobách vín a naučí se hodnotit vína dle hodnotících systémů. Při praktické výuce budou bodově hodnotit i slovně popisovat předložená vína; procvičí si také senzorické schopnosti a senzorickou paměť při hodnocení vína. Během výuky se účastníci budou učit kreativitě a efektivní komunikaci při představování vína. 

	Předpokládané výsledky výuky

Absolvent modulu bude schopen:

a) Prokázat dlouhodobou paměť pro víno,
b) seřadit série vín podle intenzity cukru a kyselin,
c) určit rozdíl v po sobě předložených vzorcích,
d) určit odpovídající deklaraci předkládaného vzorku vína,
e) rozpoznat a určit chorobu nebo vadu ve víně,
f) ohodnotit víno body a slovně popsat.

	Učivo / obsah výuky

· Základy senzorické analýzy
· Praktické posuzování vín

· Základy sommelierství
· Hodnotící systémy vín
· Nedostatky, vady a choroby vín

	Postupy výuky

Výklad teorie doplněný ukázkami a demonstrací. Praktický nácvik posuzování a hodnocení (včetně slovního hodnocení) vín v odborné učebně pro senzorické posuzování vín. 

 

	Ukončení modulu      

V průběhu výuky bude lektor pozorovat práci jednotlivých účastníků, na základě cíleného pozorování, řízeného rozhovoru (problémového dotazování) a výsledků dílčích úkolů rozhodne, zda účastník dosáhl požadovaných výsledků, či zda jich nedosáhl. Pokud lektor nebude přesvědčen o tom, že účastník všech požadovaných výstupů modulu skutečně dosáhl, zadá účastníkovi úkol, na kterém účastník prokáže/neprokáže, že potřebnými výstupy disponuje. Výuka modulu je ukončena zápočtem.

	Parametry pro hodnocení výsledků výuky

výsledek výuky

parametry pro hodnocení

Účastník ochutná 4 vzorky označených vín a po uplynutí stanovené doby cca 2 hodiny správně rozpozná předložená stejná vína bez označení.  
Hodnotí se správné seřazení předložených 5 vzorků vín podle koncentrace zbytkového cukru a dalších 5 vzorků podle koncentrace kyselin.
Ve 2 sériích vzorků účastník správně určí za 3 minuty po ochutnání prvního vzorku, zda druhý předložený vzorek je stejný či nikoliv.
Uchazeč správně vyhodnotí na základě10 vzorků vín s určitou deklarací, zda konkrétní vzorek odpovídá či neodpovídá deklarovanému označení.
Účastník správně určí v 5 předložených vzorcích vadných vín, o jakou vadu nebo chorobu se jedná.
Účastník správně bodově ohodnotí 100 bodovým systémem předložený vzorek a adekvátně slovně ohodnotí. 


	Doporučená literatura pro lektory

ČSN ISO 8586-2 - Senzorická analýza - Obecná směrnice pro výběr, výcvik a sledování činnosti posuzovatelů - Část 2: Experti, Třídící znak: 560037
Didaktický výbor A.S. I.: Sommelier, povolání budoucnosti: postupy pro profesionální sommeliery. Vyd. 1. Praha: Asociace sommeliérů České republiky, 2001, 111 s. ISBN 80-903019-1-6
MICHLOVSKÝ, Miloš: Encyklopedie degustace vína, Vydání první. Vinselekt Michlovský, a.s., 2014, 179 s., ISBN 978-80-905319-1-8.

STÁVEK, Jan: Degustační příručka aneb Jak přijít vínu na jméno - 2. vydání. RADIX, s.r.o. 2011, 144 s., ISBN: 978-80-86031-93-4.




Příloha č. 1 – Rámcový rozvrh hodin vzorového výukového dne 

	Hodina 

číslo
	Od - do
	Předmět - modul

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


Příloha č. 2 – Složení zkušební komise 


Příloha č. 3 – Seznam a kvalifikace lektorů jednotlivých modulů 


	Seznam lektorů

	Jméno, příjmení, popř. titul lektora
	Vyučovaný předmět/

modul

(vypsat)
	Kvalifikace/

vzdělání/
 studijní obor
	Odborná praxe 
(počet let)
	Pedagogická praxe 
(počet let)
	Vlastnoruční podpis lektora/ky (že souhlasí s uvedenými údaji a se zařazením do lektorského sboru) 

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


Příloha č. 4 – Vzor potvrzení o účasti v akreditovaném vzdělávacím programu


Název a adresa vzdělávacího zařízení

Vzdělávací program akreditován MŠMT dne ………… pod čj.: ……………….

potvrzení

o ÚČASTI V AKREDITOVANÉM VZDĚLÁVACÍM PROGRAMU

po ukončení vzdělávacího programu rekvalifikačního kurzu, podle vyhl. MŠMT č. 176/2009 Sb., kterou se stanoví náležitosti žádosti o akreditaci vzdělávacího programu, organizace vzdělávání v rekvalifikačním zařízení a způsob jeho ukončení.

Jméno, Příjmení, titul účastníka kurzu

Datum a místo narození

Absolvoval (a) rekvalifikační program: ………(kód))
pro pracovní činnost: 
Kurz proběhl v období od ……….….do…………… 

V rozsahu

- na teorii  



 …  vyučovacích hodin




- na praxi 



 …   hodin

Vzdělávací program obsahoval tyto předměty (moduly):

………………………..
….  hodin

……………………….                                                                               ….  hodin

……………………….                                                                               ….  hodin

………………………                                                                                .…  hodin                      

………………………                                                                                ….  hodin

Dle vyhlášky MŠMT č. 176/2009 Sb. toto osvědčení o účasti v akreditovaném vzdělávacím programu nenahrazuje doklad o úspěšném absolvování odborné zkoušky dle zákona č. 179/2006 Sb., o ověřování a uznávání výsledků dalšího vzdělávání.

V …………………... dne ……………


…………………………………
…..………………………….....

Eva Nováková 
Pavel Černý


garant kurzu
L.S.
statutární zástupce vzdělávacího zařízení
Název a adresa zařízení

Škola zařazena do rejstříku škol a školských zařízení/Studijní program akreditován MŠMT* dne ………… pod čj.: ……………….

potvrzení

o ÚČASTI V AKREDITOVANÉM VZDĚLÁVACÍM PROGRAMU

po úspěšném ukončení vzdělávacího programu rekvalifikačního kurzu realizovaného dle § 108, odst. 2, písm. c) zákona č. 435/2004 Sb. o zaměstnanosti, ve znění pozdějších předpisů, školou( v rámci oboru vzdělání, který má zapsaný v rejstříku škol a školských zařízení nebo vysokou školou s akreditovaným studijním programem podle zvláštního právního předpisu

Jméno, Příjmení, titul účastníka kurzu

Datum a místo narození

Absolvoval (a) rekvalifikační program: ………. (kód)
pro pracovní činnost: 
Kurz proběhl v období od ……….…..do…………… 

V rozsahu

- na teorii  



…   vyučovacích hodin




- na praxi 



…   hodin

Vzdělávací program obsahoval tyto předměty (moduly):

………………………..
….  hodin

……………………….                                                                               ….  hodin

……………………….                                                                               ….  hodin

………………………                                                                                .…  hodin                      

………………………                                                                                ….  hodin

Dle vyhlášky MŠMT č. 176/2009 Sb. toto osvědčení o účasti v akreditovaném vzdělávacím programu nenahrazuje doklad o úspěšném absolvování odborné zkoušky dle zákona č. 179/2006 Sb., o ověřování a uznávání výsledků dalšího vzdělávání.

V …………………... dne ……………


…………………………………
…..………………………….....

Eva Nováková 
Pavel Černý


garant kurzu
L.S.
statutární zástupce vzdělávacího zařízení

Příloha č. 5 – Způsob zjišťování zpětné vazby od účastníků 



Název vzdělávací instituce

Hodnocení spokojenosti s kurzem

Název rekvalifikačního programu: Hodnotitel vína (41-057-H)
Termín konání kurzu (od – do):

Vážená účastnice kurzu,

Vážený účastníku kurzu,

žádáme Vás o vyjádření Vaši spokojenosti s obsahem a průběhem tohoto rekvalifikačního kurzu.  Vaše hodnocení a názory budou použity pouze pro zkvalitnění vzdělávacího programu a další práce realizátorů kurzu, jsou zcela interní a nebude s nimi jinak nakládáno.

Děkujeme                                                                   ………………………..

                                                                                         Garant kurzu

1. Hodnotíte tento program za osobně přínosný?    (Odpověď zaškrtněte)

Ano

Spíše ano

Spíše ne

Ne 

2. Získali jste znalosti a dovednosti, které jste očekávali? 

Ano

Spíše ano

Spíše ne

Ne 

3. Myslíte si, že získané znalosti a zkušenosti z tohoto kurzu uplatníte ve Vaší praxi?

Ano

Spíše ano

Spíše ne

Ne

4. Byl (a) jste spokojen (a) s rozsahem a kvalitou praktické výuky?

Ano

Spíše ano

Spíše ne

Ne

5. Byl (a) jste spokojen (a) s rozsahem a kvalitou teoretické výuky?

Ano

Spíše ano

Spíše ne

Ne

6. Byl výklad učiva pro Vás dostatečně srozumitelný a názorný?

Ano

Spíše ano

Spíše ne

Ne

7. Která témata byla nejvíce zajímavá?

………………………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………………

8. Vyhovovala Vám organizace výuky?

Ano

Spíše ano

Spíše ne

Ne

9. Co byste v programu a ve výuce zlepšil/-a?

………………………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………………

10. Celkové hodnocení programu (stupnice známek jako ve škole 1 - 5):
1


2

3

4

5
Vaše další komentáře a připomínky. Zejména k označení Spíše ne, Ne:

…………………………………………………………………………………………….

…………………………………………………………………………………………….
�








Projekt UNIV 3 – podpora procesů uznávání
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Copyright: Ministerstvo školství, mládeže a tělovýchovy














� Zvolte a vyplňte jeden ze vzorů. Vzory pro profesní kvalifikace jsou ke stažení na �HYPERLINK "http://www.msmt.cz/vzdelavani"�www.msmt.cz/vzdelavani� - další vzdělávání.


( Nehodící se vypustí. 
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